
En smak av bygda
LOKALMAT OG DRIKKE FRA GÅRDER I REGIONEN RUNDT 

HALDENKANALEN I ØSTFOLD



Matfatet Ørje
Matfatet Ørje er et utstillingsvindu for lokal mat og drikke 

fra områdene langs Haldenkanalen.

Rett og slett GØRGOTT!



• Markedsføre gårdene og regionen
• Bidra til stedsutvikling
• Skape opplevelser
• Engasjere
• Teste markedets respons
• Øke kundegrunnlaget ute på gårdene

Hvorfor?



Butikkene



Gaver med lokal mat og drikke



2017 2018 2019 2020 2021

Prosjekter på veien hit
2022



















Kobling mot reiseliv



En smak av 
Haldenkanalen i en boks

Målsetning:
Utvikle et konsept som skulle tilby "En smak av Haldenkanalen i 
en boks" 

Gjøre det enklere for arrangører å tilby lokal mat på sine 
arrangementer

Resultat:
Pilot av SOOTmatboksen med lokal mat og drikke fra en rekke 
lokale produsenter i regionen. Videreført  i 2022 og 2023









Synergier av et 
helårsutsalg





Gatelangs

Knyttet lokalmat og opplevelser tettere sammen



Podcast 
Drømmeskogen

Samarbeid som skal bidra til synliggjøring og 
merkevarebygge Rømskog, Marker og 
Haldenkanalen gjennom:
• å kommuniserer bygdenes unike kultur og 

historie til lytterne
• å synligjøre kvaliteter ved næringsliv og 

familieliv
• å skape flere ambassadører



Kulturhistorisk 
matreise
i Haldenkanalen

Prosjektskisse



I det som den gang omtales som Fredrikshaldsvasdraget er 
det ikke bare mye interessant trelasthistorie.

I disse områdene var det tidligere også tilrettelagt for 
turister på en måte som kanskje er vanskelig

å forestille seg i dag

Den store 
rundreisen



en publikumsuksess gjennom mange år

Fredrikshaldsvasdraget som 
turiststrøk



Vakker natur
Rundreisen på DS Turisten omtales i flere 
medier som en av de vakreste rundreisene 
for turister og feriereisende i landet

"2 væsentlige betingelser for at en rute skal bli så 
populær og søkt er, at den har gode og praktiske 

kommunikationsmidler samt severdige 
naturscenerier og historiske steder med rike 

traditioner. Begge dele er tilstede ved ruten på 
Fr.haldskanalen"



Middagsserveringen ombord var enkel, men 
velberedt. Varm middag ble tilberedt fra kullfyrt 

bysse, smørbrød av mange slag, kaffe og kaker. 
Selvprodusert is var også et populært innslag. 

Isbingen på Skulerud, der det ble lagret is i store 
blokker, gjorde dette mulig. 

Og det var både øl og vinrett ombord. 

Meny pressetur 25. juni 1925
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